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Vows allez décownvrir la cnisine de notre Chef, Guillawme Royer, MOF 2015.
Cuisine gowrmande ef générense tablie & partir de produity de notre région
Et daillewrs:

. Entouré de Vincent ef Manumel ainsi gue de towte Uéquipe de L' Auberge.
Nowg vous souhaitons un agréoable moment:

**  Entréie / Plat OU Plat/ Dessert 30€

** oyl uniguement aw déjewner en semaine hory joury férids

L

ENTREE / PLAT / DESSERT 41 €

4 PLATS E/P/V/D 5S1€ '5,-.
5 PLATS LES TOQUES 65 € i

Assiette des laity de Bowrgogne 12 €
TOUTE MOPDIFICATION DANS LES MENUS

PEUT DONNER LIEU A UN SUPPLEMENT.
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Tows nos ploty sont foifs maison ef toutes nos viandes sont dlorigine frangaise:
Les ploatsy « faity maison » sont Elaborés sur ploce & partir de prodaits bruts

Powr les allergénes, whisiftez pay o vous adresser i notre Mattre d’Hotel.
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i truite /)r'/y/m/c)é o un melange d %//f@ dowce ... cudle au four

/e chow -//(_wz-’ en puree en dalade, Jelils pois el retddis, vinatgrede d herbes
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s de tomate eerise ritie, lapenade el hudle de basilic
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